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Biologiska z/s Juri

Apskates saimnieciba
Iepriekseja pieteik$anas pa telefonu!

Biologiska z/s "Juri" aicina nobaudit, redzét, ka top un iegadaties Istu Latgales majas sieru, ko slavé pat Martins Ritips!

Darba laiks: visas sezonas, ieprieks piesakoties pie saimnieka.

Piedava: sieru degustacija, teltsvieta, labumu iegade uz vietas, majlopu apskate.

Vietas vésture un produkta izcelsme

Zemnieku saimniecibas ,,Juri” pirmsakumi mekl&jami jau 20. gadsimta trisdesmitajos gados, kad saimnieka Jura Lubana
vectevs $aja vieta uzbiivéja dzivojamo &ku un saka saimniecibas veidoSanu. Tagadg€jie saimnieki — Juris un Lidija, kas agrak
dzivoja un stradaja pilséta saprata, ka nevélas biit pilsétnieki. Pagajusa gadsimta devindesmitajos gados vini atgriezas Riebinu
novada un parnéma saimniecibu savas rokas. Tacu, lai izdzivotu, ar tradicionalo saimniekoSanu vien nepietika, tapéc tika
apglita prasme siet sieru. Laika gaita siers iegarSojas gan radiem, gan kaiminiem, kas neskopojas ar savam labajam
atsauksmém. Un nu jau latgalu siera s€j&jiem izveidojies savs uzticams klientu loks. Lielas ieinteresétibas d&l saimnieki savu
saimniecibu pielago gan siernicas nepiecieSamibam, gan viesu vajadzibam. Vini gada par to, lai ciemoSanas Seit kliitu vél
patikamaka.

Plasak par produktu un iesp&jam

Zemnieku saimnieciba ,,Juri” sieru gatavo no biologiska piena, ko dod desmit gotinas. To sien pasu rokam. Ciemojoties
saimnieciba, viesmiligais saimnieku paris izstasts par siera sieSanas tradicijam. Vini atklas to, ka Seit sieru gatavo pec
receptém, kas ir ne tikai parnemtas no prasmigam siera sgj&jam, aizgiitas no Ulmanlaiku pavargramatam, bet arT paSu
izdomatas. Saimnieki dos dzert t€ju vai kafiju no Latgales podnieku veidotiem traukiem, un, protams, nogarSot visdazadako
garSu sierus. Vispirms Jagu sieru ar kimeném vai zalumiem (kads nu kuram labak tik), tad maigo Mocarellas un svaigo
Ricottas sieru, kas garSo 1stiem siera pazin€jiem. Zemnieku sétas ,,Juri” gaiSais starojums, viesmiligie saimnieki un lauku
gardumi - paninas, siikalas, riguSpiens un majas sviests, ko Seit var paliigt papildus nogarSot, rada miera sajiitu, ko gribas
baudit vél un vél, neievérojot laika gaitu.

Nepalaid garam

Noklustot Latgal€, janobauda istens latgalu siers, kura pagatavoSanai nepiecieSamas aptuveni 2-3 diennaktis un janogarso citi
vienkarsie, saimnieku rokam gatavotie labumi.

Vel piedava

Seit, ka jau kartiga lauku saimnieciba, ir iespéjams ne tikai baudit gardumus, iegadaties tos IidznemSanai, bet ari elpot tiru
gaisu un kopa visai gimenei samilot majdzivniekus un apskatit lopu laidaru. Un, ja ciemini aizkavéjusies ilgak, iesp&jams
parnakspot teltt.
Adrese: "Juri", Lubani, RuSonas pagasts, Riebinu novads, LV-5329
E-pasta adrese: zsjuri@gmail.com
Majas lapa: http://www.visitpreili.lv/lv/turisms/what-to-see/gastronomiskais-piedavajums/majas-siera-degustacijas-zs-juri
Koordinates: 56°11'37.2336" N, 26°56'51.6366" E
Darba dienas nedéla: Pirmdiena - Svétdiena
Darba sezona: Visu gadu

Autostavvieta: Ir
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